
Entrées - Appetizer
Soupe à l’oignon gratiné 

French onion soup
Ou – or

Étagé de fromage de chèvre 
Arugula salad with goat cheese and roasted beet stack

Ou – or
6 huîtres  / 6 oysters +8$

Plats - Main courses
Ziti sauce bolognaise maison 

& boulettes de boeuf
Ziti bolognese homemade with beef meatballs

Extra crotte de fromage! 
Extra cheese curds !  +4$

Ou – or

Côte courtes de bœuf braisé 
Frites maison 

Braised beef short rib & homemade fries
Ou – or

Saumon à la sauce vierge 
Pesto & légumes grillés 

 Salmon with sauce vierge, Pesto & grilled vegetables

Dessert 
Réalisé par notre Chef pâtissière Jill Saltzman

Mousse au chocolat 
Chocolate mousse

Remplacez votre mousse au chocolat par un de nos desserts à la carte ! 
Replace your chocolate mousse by one of our a la carte desserts ! + 4$

23$

Le vin ! 
importation privée

	 Sterling Pinot Noir       Verre 8$       Bouteille    37$

	 Sterling Chardonnay       Verre 8$       Bouteille    37$
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