
39, Saint-Paul Est, Vieux-Montréal - 514 866-3175 - www.vieuxportsteakhouse.com

appenin
G O U R M A N D

O L D  M O N T R E A L ` S

D U  V I E U X - M O N T R É A L

5e édition

CHOIX D’ENTRÉE
escargots à l’ail gratinés   

ou
Salade mesclun 

avec vinaigrette Dijon et miel
ou

Soupe du jour

PLATS PRINCIPAUX
contre-filet de boeuf coupe manhattan

avec purée de pommes de terre à l’ail rôti, réduction de veau     
ou

bar rayé
sauce citron, riz sauvage et légumes   

ou
crevettes grillées

avec riz sauvage et légumes de saison
ou

médaillon de filet mignon enrobé de bacon 
purée de pommes de terre à l’ail rôti, réduction de veau

23$ (reg.36$)

queue de langouste royale des caraïbes
grillées, servies avec épinard à l’ail et riz sauvage

ou
côte de boeuf 16 oz 

purée de pommes de terre à l’ail rôti

32$ (reg.42$)

DESSERT
Crème brûlée à la vanille   

ou
duo mousse au chocolat 

VINS/WINE	V /G	BTL
Sterling Pinot Noir	 8	 37
Sterling Chardonnay	 8	 37
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APPETIZERS
snails with garlic au gratin   

or
mesclun salad 

with a honey & Dijon vinaigrette
or

Soup of the day

MAIN COURSE
steak manhattan

with roasted garlic mashed potatoes, veal reduction     
or

striped bass
with lemon sauce, wild rice and vegetables   

or
grilles shrimps

with wild rice and seasonal vegetables
or

tenderloin medallions and bacon 
with roasted garlic mashed potatoes, and veal reduction

23$ (reg.36$)

caribbean rock lobster tails
served with roasted garlic spinach and wild rice

or
16 oz rib steak 

with roasted garlic mashed potatoes

32$ (reg.42$)

DESSERT
vanilla-flavoured crème brûlée   

or
duo of chocolate mousse cake 

VINS/WINE	V /G	BTL
Sterling Pinot Noir	 8	 37
Sterling Chardonnay	 8	 37


