744

AIX CUISINE DU TERROIR

Happening gourmand b 15 au 25 janvier 2008

MENU PRIX FIXE — 3 COURSE
25 $

Entrées

Tarte a I'oignon et poireau caramélisées,
fondue de quatorze arpents, petite mache aux noix
ou
Saumon fumé et salicorne, gravlax d’omble chevalier et fenouil, pétoncle
fumée et salsa de mangue

Plats

Magret de canard au foie gras réti en crolite de moutarde de vin,
papardelles aux morilles et asperges, sauce aux baies noires

ou

Morue charbonniére mi-fumée en robe de blettes,
risotto de girolles, beurre blanc safrané

ou

Fricassée de gibier braisé et Iégumes racines en cocotte de courge,
pommes pailles aux graines de citrouille

Desserts

Creme brulée
ou
Tartelette choco-caramel

Restaurant Aix Cuisine du Terroir
711, C™te de laPlace dOArmes, VieuMontrZal
Réservation : 514.904.1201
aixcuisine.com



MENU 701

Bol dOoliveslolossal olives

Salade mesclun

701 FISH & CHIPS

Hamburger Kobe, cheddar "~ la Guinness, marmelade dOoignons doux ZpicZe
Kobe Burger, Guinness cheddar cheese, sweet N spicy onion marmalade

Poutine de short ribs braisZes, sauce vin rouge, Monterey Jack et frites
Braised Beef Short Ribs Poutine , red wine sauce, Monterey Jack cheese, fries

Créme brulée
Tartelette choco-caramel



